Aperitif
748 Hugo (Prosecco, Holunderblutensirup, Soda, Limonen und Minze)
5,90€

Gartengriun
198 Kleiner Feldsalat an KartoffelBalsamicoDressing mit Speck und Kracherle
4,50€

199 Grol3er Feldsalat an KartoffelBalsamicoDressing mit Speck und Kracherle
6,50€

200 Carpaccio vom Rinderfilet mit Feldsalat,
Parmesan und cremigem Balsamico
12,90€

Suppenklche

201 Kurbiskokossuppe mit gebratenem Gamba
6,50€

Herbstklche

203 Tagliatelle mit Hokkaidokurbis: mit Curry, Kokos,
Kerndl und gerosteten Kernen
8,90€

204 Hausgemachte Wildbratwurst auf Kartoffelpiree und Gewurzrotkohl
12,50€

205 Herbstliches Wildpfannchen mit Preiselbeerbirne
und hausgemachten Spatzleknopf
15,50€

206 Gebratene Rotbarbe (Rouget Barbet) und Gamba mit KirbisMangoChutney,
Zuckerschoten und RosmarinKartoffeln
17,50€

Nachtischkultur

207 Zwetschgentraum: angesetzte Zwetschgen, karamellisiert mit Rotwein und
Schuss, Vanilleeis und Sahne
4,90€

208 Kurbiskernparfait mit Zwetschgenrdster und Kernoél
5,50€



